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GRASSI
ALIMENTARI






INNOVACTION

IL TUO PARTNER IN PASTICCERIA

GRASSI ALIMENTARI

ARTICOLO DESCRIZIONE QUANTITA CONFEZIONE
Margarina vegetale senza grassi idrogenati.
MARGARINA Formulata con materie prime vegetali di Ka 5x2
SFOGLIA alta qualita ben bilanciate. Adatta per la 9
CROISSANT preparazione di pasticceria.
Margarina vegetale senza grassi idrogenati.
MARGARINA Formulata con materie prime vegetali di Kg 2.5x4
CREMA CAKE alta qualita ben bilanciate. Adatta per la g4
preparazione di pasticceria.
STRUTTO Prodotto alimenta_are di origine an_imale
comunemente utilizzato per la frittura
EXTRA ; : L Kg 25
o per impasti nella panificazione e nella
CARTONE realizzazione di prodotti dolciari.
STRUTTO Prodotto alimentgre di origine an_imale
comunemente utilizzato per la frittura o
EXTRA : . e . s Kg 15
per impasti nella panificazione, in pratici
SECCHIO secchielli da Kg 15.
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